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MENU 1

AL CENTRO (PARA COMPARTIR):

- Ensaladilla de Gambas.

- Jamon lbérico.

- Cana de Lomo.

- Queso Curado.

- Croguetas Caseras de Jamon |bérico.

- Croguetas Caseras de Carrilla de Cerdo.
- Patatas Arrieras con Gambas al Ajillo.

PLATO PRINCIPAL:

- Fideos Tostados con Langostinos.
(Salsas para acompanar: Alioli Clasico, Alioli de Lima y Salsa Verde).

POSTRES (A ELEGIR):

y 4
Y
- Mousse de Queso con Frutos Rojos. arr()

- Tarta de |la Abuela.
- Sorbete de Limon.
- Café o Infusion.
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PVP: 39€/persona




MENU 2

AL CENTRO (PARA COMPARTIR):

- Ensaladilla de Gambas.

- Jamon lbérico.

- Cana de Lomo.

- Queso Curado.

- Croguetas Caseras de Jamon |bérico.

- Croguetas Caseras de Carrilla de Cerdo.
- Gamba Blanca Cocida.

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- Solomillo Ibérico a la Castellana.
- Minipavias de Merluza con Alioli de Lima.
(Platos acompanhados con guarnicion de Patatas Panadera).

POSTRES (A ELEGIR): arr(',)’

- Mousse de Queso con Frutos Rojos.
- Tarta de la Abuela.
- Sorbete de Limon, Café o Infusion.
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PVP: 45€/persona




TODOS NUESTROS MENUS
INCLUYEN

DEGUSTACION DE DULCES NAVIDENOS.
Para disfrutar de la Sobremesa con Familia y Amigos.

MARIDAJE CON:
Vinos Tintos y Blancos.

D.O. Jerez-Xeres-Sherry Fino, Amontillado, Oloroso y Cream.
Cerveza Mahou Cinco Estrellas, Refrescos y Agua.

Y PARA LA SOBREMESA...

COPAS: 4,90€

Al acabar el menu, en arroX, podran disfrutar de su sobremesa
con las mejores marcas:

WHISKY: J&B, White Label, Red Label y Ballantine’s.
RON: Legendario, Brugal, Cacique y Barcelo.
GINEBRA: Rives Pink, Rives Exotica, Rives y Beefeater.

NOS ADAPTAMOS A SUS NECESIDADES.
PREGUNTE SIN COMPROMISO.
SALON PRIVADO PARA CELEBRACIONES.
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856 66 5115

WWW.arrox.es - info@arrox.es
C. Hijuela de la Canaleja, Local 11 - 11406, Jerez de la Frontera.




